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MIéko se v CR ziskdvd hlavné od holstynskych krav a od krav plemene &esky
strakaty skot.

Mléko se ziskdvd v dojirné, odkud putuje mléénym potrubim do mlécného
zdsobniku, kde se uchovdvd az do prijezdu mlékdrenské cisterny.

V mlékdrné se mléko testuje na mnozstvi bilkovin a tuku, ale také na pritomnost
nezadoucich latek, napr. antibiotik.

Potom se mléko odstred'uje - tzn., Ze se oddéluje mlécny tuk (smetana) a mléény
kal (buriky obsazené v mléce).

MIléko se také homogenizuje - tj, Ze se ¢dsteCky tuku obsaZené v mléce zmensi a
rovhomérné rozptyli v celém objemu.

V mléce se vidy vyskytuji bakterie. Kvili ochrané spotfebitele a prodlouZeni
trvanlivosti se mléko tepelné upravuje bud'to pasterizaci nebo technologii UHT.

Pasterizace: mléko se ohtiva cca na 75°C po dobu minimdlné 15sekund
UHT technologie: mléko se vystavi teploté 135°C po dobu 1 sekundy
MIéko se do obchodli doddvd ve tFech variantdch podle stupné tuénosti:

Nizkotucné (do 0,5 % tuku), polotucné (1,5% tuku) a plnotucné ( min.3,5% tuku).
Ani plnotuéné mléko kupované, neobsahuje takové mnoZstvi tuku jako mléko
¢erstvé nadojené.

Pod oznadenim biomléko nalezneme mléko, které se ziskdvd na biofarmdch od
krav krmenych bio-krmivy.

Lze také koupit mléko z mlécnych automatl, které je zchlazené, ale neupravené.
Na automatech musi byt uvedeno upozornéni, ze je mléko pred pouzitim nutné
prevarit.

Mléka v obchodech se tedy lisi predevsim mnoZstvim tuku a délkou trvanlivosti.
Ostatni slozky - hlavné bilkoviny a vdpnik jsou u vdech typl v podstaté stejné.
Vyberte si, dle své chuti.

Miléko se doji v dojirnach, Milékarenska cisterna je specialné Pomoci modernich stroji se mléko Po vyrobeni je mléko naplnéno
odkud putuje do zasobniku, uzpusobena pro prevoz mléka do v mlékarné kontroluje, upravuje, do pfislusnych sklenic, kelimki ¢i
kde se udrzuje do pfijezdu mlékarny. pasterizuje a dale zpracovava dle krabicek s uvedenim data vyroby

mlékarenské cisterny. ‘

‘ pozadavkt konkrétniho mlékarenského
vyrobku.

- a data spotieby.



